Horc¢ice
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. PouZiti hor¢ice
stolni ochucovaci prostiredek, do omacek, marinad a dressingli - zlepSuje stravitelnost tuénych pokrmi
pouZiti celvch semen - nakladani, do marinad, do uzenin ...
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. Semena hoft<ic - olejnata semena obsahuji hoi¢i¢né silice - ostra chut’ a viiné
Druhy seminek:
o BiLA HORCICE - malo paléiva, vétsi semena
o CERNA A HNEDA HORCICE - pal¢iva
o HORCICE SAREPTA - orientalni, velmi pal&iva

. Vyroba hot-¢ice
lisovani olejnatych semen - 5 % tuku a mleti
michani surovin dle receptury - vznik hor¢i¢ného aroma (s vodou, octem, soli, kofenim, cukrem, vinem ....)
zrani - min. 10 dni - vyrovnani a zjemnéni chuti
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. Konzervace horcice
chemicka konzervaéni ¢inidla - pouziti musi byt vyznaceno na obalu, pouze malé mnozstvi
napt. kyselina benzoova ( 0.15 %)

e soucasny trend - pouze sterilizace hoiCic, bez pouZiti konzervacnich litek a dobarvovani
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. Vady hoi<cice
vyschla, srazena (oddéleny tukovy podil), zkvasena, mikroorganismy

6. Skladovani
e chranit pred slune¢nim zdfenim a mrazem
e Minimalni trvanlivost - 4 mésice (kelimek), 6 aZ 10 mésici - sklo, tuby..

7. Druhy hof¢ic

e hoitice ze seminek se slupkou - napt. BORDEAUXSKA (tmava, sladkokysela, méné pal&iva)
hoi¢ice z loupanych seminek - napt. DIJONSKA

hoi¢ice z celych semen - napf. ANGLICKA

hoi¢ice hrub& mleté - napi. BAVORSKA (nasladla), MOUTARDE DE MEAUX (ostie paliva)
hoi¢ice jemné mleté - napt. DIJONSKA (ostra, svétla)

PLNOTUCNA HORCICE - jemné mleti neodtuénéna bila hoitice, min. 5 % tuku - francouzsky typ
Americka hoidice - jemné mleta semena bilé hoicice

KREMZSKA HORCICE - z bil¢, Serné a hn&dé hoicice, nasladla, kienovou chut’ zpisobuje hnéds hoitice
ANGLICKA HORCICE - 7 celych semen, bilého vina, nového kofeni, ¢erného pepie (kropenats)

Senape di cremona - italska, s kandovanym ovocem
Bylinkova hoi¢ice - zelena, velmi jemna, velmi mirné ostra
Champagne hoi-Cice - jemna hoi¢ice s Sampaiiskym vinem
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