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Kam se botanicky (tzn. podle stavby rostliny) radi obiloviny?

V jaké ¢asti obilného zrna jsou soustfedény:

bilkoviny, mineralni latky a celuléza, vitamin E a tuky, Skrob?

Cim se lisi sklovité a mouénaté obilky?

Pro¢ jsou u obilovin stanoveny hygienické limity pro mykotoxiny?

Které druhy hmyzich §kudcu znehodnocuji celé obilky?

Ktefi hmyzi §kudci napadaji mlynské vyrobky?

Jaké skladovaci podminky omezuji Zivotni pochody a vyskyt hmyzich $ktidct?

Vysvétlete systém Fizeni jakosti ve skladu potravinarského zbozi dle HACCP!

Jaké slozeni ma lepek?

Jaké prumyslové vyuziti nachazi lepek?

Které vlastnosti lepku se posuzuji pri stanoveni pekarenskyvch vlastnosti mouky?

Jak se oznacuji jednotliva stadia taZnosti lepku?

Jak se v praxi projevi nedostateéna ¢i nadmérna taznost lepku?

Které fyzikalné-chemické a biologické vlivy zplisobuji zmény vlastnosti lepku?

Pro¢ maji mlynské vyrobky minimalni trvanlivost 3 az 6 mésici?

Z jaké suroviny se lepek priimyslové ziskava?

Které obiloviny obsahuji lepek?

Které obiloviny nebo plodiny se stejnym vyuzitim lepek viibec neobsahuji?

Jak se oznacuji vyrobky vhodné pro celiaky?

Popiste pi‘inos CAC pro ochranu zdravi alergiku (celiak)!

Co je celiakie?

vvvvvv

Jak se celiakie 16¢i?




