Mikrovinné trouby

1. Charakteristika mikrovin | =
Jsou to elektromagnetické vysokofrekvenéni viny o frekvenci az 2,45 GHz. AN AT | X
Odrazeji se od kovii, prochazeji vzduchem, sklem, plastickymi hmotami, 9) \ ré = o
keramikou i papirem. NOARN l eee
2. Princip vzniku tepla

Mikroviny rozkmitavaji molekuly vody, tuku, cukru v potravinach. Vzajemnym tfenim molekul vznika teplo nejen
na povrchu, ale i uvnitf potraviny, ktera se velmi rychle a siln¢ ohiiva.

3. Technické reSeni

e magnetron = vysokofrekven¢ni elektronka
e vinovod
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vlnovy rozvadé¢ - stacionarni (pevny), otocny, dvojity...

odrazny vnitini prostor trouby

chladici ventilator

otocny talif - zajistuje rovnomérné plisobeni mikrovin (i typy bez oto¢ného talite)

MAGNETRON

Zaklad tvori specialni elektronka (magnetron), ktera vytvari elektromagnetické viny o velmi vysoké frekveci,
které jsou vedeny vlnovodem (dutym vodi¢em) do vlnového rozvadéce. Ten je nasméruje do varného prostoru
trouby. Dno trouby a stény plni funkci odrazné plochy a zajistuje vstup mikrovin do potraviny. Otoény taliF
(sklenény) zajist'uje rovnomérné piusobeni mikrovin na pokrm, nebot” ve vSech ¢astech vnitiniho prostoru
trouby neni mikrovinné zateni stejné intenzivni.

4. Bezpecnost
¢ mikrovinna tlumivka (kovové sito odrazejici mikroviny)
e automatické vypindni magnetronu p¥i otevi‘eni dvirek

5. Systémy zajis§t’ujici rovhomérnost ohfevu a rozmrazovani

Zavisi na rozloZeni mikrovin v troubé. Rovnomérného rozloZeni mikrovin a pokryti sti‘edu trouby se dosahuje
pomoci:

e DES = dvojity emisni systém - 2 vstupy mikrovin

e 3 D systém - kombinace 2 vstupii mikrovin a sténového reflektoru
e 3D-i -$ikma Celni dvirka, ktera odrazi mikrovlny na stied talife

o systétmem FLAT - mikroviny vychazeji z vinovodi umisténych pod deskou dna trouby.
Umoznuje vafit v atypickych nadobach. Kombinuje i ptedchozi systémy pro rovnomérné vykryti vnitiniho prostoru .




e INVERTER - nahrazeni vysokonapét'ového transformatoru a kondenzatoru (v béznych mikrovinnych troubach
slouzi k vyrob¢ vysokonapét'ové energie pro ¢innost magnetronu) kompaktnim #idicim obvodem, ktery
vyrabi vysoké napéti vvhodnéjSim zptisobem.

Fazovy ohtev (pulzy) klasické mikrovinky je nahrazen nepretrZitym ohi‘evem!

Vyhody - uspora energie az 35 %
mala velikost invertoru = vé&tsi vnitini prostor ” VER TE”

rovnomérnéjsi a rychlejsi prohrati potravin (rozmrazovani, vaieni)

6. Typy grila

¢ kanthalova spirala (Fe, Co, Cr, Al)
e quartzovy gril - kifemenn4 trubice s odporovym vldknem (zabudovana ve stropé mikrovinky)
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. Charakteristiky mikrovinné trouby

* objem - malé - 20 |, stiedni - 27 1, velké - nad 35 |

* pramér otocného talife - 27 cm = velky mélky talir

* material vnitini ¢asti - nerez, smalt, keramicky nastiik
* instalace - samostatné, vestavné

SEELELRINN

* vyklopni dvifka - zlepSuji manipulaci s nadobim pfi vyjimani a vkladani

*  maximalni mikrovinny vykon - 600 - 1550 W, vyssi vykon = kratsi doba pripravy
e obsluzné prvky - mechanické - oto¢né prepinace, -
elektronické — mikrospinace, dotykovy displej

* FUZZY LOGIC = 6. smysl = senzorové Fizeni
Mikroprocesor voli spravné nastaveni hodnot na zaklad¢ udaju z ¢idel.
Béhem tepelné upravy neustale upravuje nastavené parametry na zakladé
informaci ze senzort.

* programy - piedvolba ¢asu a vykonu pro riizné pokrmy g

* CRISP - kombinaci mikrovln, grilu a hnédaciho nadobi se dosahuje vzhledu typického pro horkovzdusnou
troubu

0
* Nadobi vhodné pro mikrovinné trouby: PP, PE - HD, PES, hnédaci nadobi ze slitiny Al (210 C)

8. Typy mikrovinnvch trub ‘ i

¢ jednoduché samostatné pristroje — pouze mikroviny
¢ dvojkombinace = gril + mikroviny
¢ trojkombinace = gril + mikroviny + horkovzdu$ny ohiev




