Lihoviny

1. Charakteristika lihoviny

alkoholicky napoj s obsahem etanolu vy$§im nez 20 objemovych % (22,5 %)

2. Ziskavani potravinarského lihu a oznacovani jeho Cistoty

Vyroba - alkoholickym kvasenim cukernatych a $krobnatych surovin podfadné
jakosti (obili, brambory, melasa ..)
Postup:
- vafeni surovin = vznik sterilni zapary
- pfevedeni Skrobu na zkvasitelné cukry (pfidanim zeleného sladu)
- zakvaseni zapary kvasinkami
- kvaSeni o
- destilace - oddéleni surového lihu (85 - 95 % C,HsOH, H,0, aldehydy, estery, vyssi alkoholy)
- rafinace lihu = ¢isténi - opakovanou destilaci (rektifikace) se oddéli:
e piedni frakce - tzv. tkap - aldehydy, estery ...
e stiedni frakce - hlavni, podle &istoty se ziskany lih oznaguje jako RAFINOVANY LiH JEMNY
RAFINOVANY LiH VELEJEMNY
o zadni frakce - tzv. dokap - vys$8i alkoholy, zpisobuji nepiijemnou chut’ a viini (tzv. pfiboudlinu)

Oznacovani Cistoty lihu
JEMNY - min. 95 % C,HsOH, max. 0,002 % aldehydi, 0,003 % piiboudliny, povolena mirn¢ cizi chut’ a viing.

VELEJEMNY - min. 96.2 % C,HsOH, max. 0,0005 % aldehydu i piiboudliny, neutralni chut’ a viné,
s H,O se NEKALI

Biogenic destilace
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Novela Zivnostenského zikona o povinném znaceni lihu - ¢. 334/2013 Sb
e sniZeni objemu spotiebitelského baleni lihu z 6 litrd na 1litr
e povinnost pro vSechny vyrobce a distributory, ktefi oznacuji lihoviny kolkem,

slozit kauci 5 milioni korun jako jednu z podminek pro registraci k podnikani s lihem,
e zvySeni tresth - cil - omezit nelegalni trh s alkoholem a omezeni datiovych a celnich anikt
e koncese pro prodej lihovin {
e Kkontrolni pasky s ochrannymi prvky - kolky
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{Evidenéni kod, ktery je dvanactimistnou soustavou pismen a éisel
- prvni az étvrta pozice - registraéni odbérné &islo osoby povinné znaéit lih
- pata aZ osma pozice - (idaj vyjadfujici datum objednavky kontrolnich pasek
- devata aZ dvanacta pozice - idaj shodny s idajem umozZiujicim stanoveni zakladu spotfebni dan

Individualni kod, ktery je osmimistnou soustavou pismen a ¢isel tvoricich jedineény neopakovateln
pouze jedné kontrolni pasce

Elektronicky Gitelna verze individualniho kodu umoziujici elektronické ovéreni individualniho kodu

y kod, ktery je prifazen

kontrolni pasky Zdroj: VyhiéSka &. 334/2013 Sb. ze dne 17. Fijna 2013

3. Vady lihovin

e nizsi obsah alkoholu, vzhledové vady (zakal, usazeniny, vysraZeni barviva)
e emulzni likéry - rozrazeni emulze (vlivem T pod 50°C), chutové vady
e obsah cizorodych litek - ftalaty, denaturaéni prisady (FALZIFIKATY)

4. Rozdéleni lihovin dle zpusobu vvroby

o Lihoviny uSlechtilé = pravé destilaty, palenky
e Lihoviny fezané = polouSlechtilé destilaty
e Lihoviny konzumni

e Lihoviny znackové - vyroba dle specialni receptury z uslechtilych destilati nebo ze slaz
neslazenych lihovych vyluht z ovoce, koteni, bylin ...
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| a) DESTILATY

- zaklad tvoii alkohol ziskany destilaci jakostnich surovin

Uslechtilé destilaty (pravé destilaty, palenky)

Ziskavaji se destilaci z prokvasenych cukernych (nebo $krobnatych) surovin napf. obiloviny,
vino, cukrova titina, ryze ....

Postup vyroby je obdobny jako pfi vyrobé€ potravinarského lihu:

ovoce, hroznové

e prvni destilaci vznika surova lihovina, rafinaci = opakovanou destilaci, vznika jemna lihovina

e zrani v sudech, uprava % obsahu alkoholu Fedénim permutovanou vodou
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Rezané destilaty (polouslechtilé)

Ziskavaji se Fedénim uglechtilych destilatii potravina¥skym lihem - tzv. REZ.

Na piislusny % obsah alkoholu se upravuji fedénim zmékéenou pitnou vedou! Odlezenim se sceluji!

Pomeér, ve kterém se fedéni provadi (fez), se oznaduje na etiketé hvézdi¢kami nebo slovné.

1:1 rHAE "jemna'" - tzn. 50 % uSlechtilého destilatu a 50 % jemného lihu

1:3 *x "fezana" - nebo i bez oznaceni, obsahuje 25 % uslechtilého destilatu
1:9 * bez oznaceni - obsahuje pouze 10 % uslechtilého destilatu
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Zaklad tvori jemny lih z lihovaru, ktery se micha s vodou, cukrem, barvivy, trestémi a chut’ovym
prisadami - napt. vytazky z koteni, kavy, bylin....

Trest’ = syntetické aroma - rumova, peprmintova, kminova, anyzova bylinna ...
Uziva se jednotna vyrobni technologle L

| ¢) ZNACKOVE LIHOVINY

déli se na:
¢ neslazené ‘
o slazené - ovocné likéry, bylinné likéry, emulzni likéry (krémy) k

Vyroba:
dle specidlni receptury ze slazenych ¢&i neslazenych lihovych vyluhti z ovoce, kofeni, bylin - kromé
potravinaiského lihu mize byt pouzit i uslechtily destilat (vinny, rum, ovocny). Obsah alkoholu 16 az 50 %.

Alkoholické vyluhy (extrakty) se ziskavaji:
MACERACI = vyluh za studena

DIGESCI = vyluh za tepla (50° a7 60°C )
PERKOLACI = cezenim pies aromatické suroviny

Rozdéleni likért podle obsahu cukru:
e HORKE - max. 10 % cukru - Becherovka, Klasterni tajemstvi, Chartreuse, Fernet Stock, Praded
e SLADKE - obsahuji 30 aZ% 50 % cukru (sirupovité) - Curacao, Kminka, Griotte, Cherry Brandy...
e EMULZNIi = KREMOVE - obsahuji i vice nez 50 % cukru - Advocaat, Ofechovy krém, Créme de vanille,
Vajeény likér, Baileys, Cokoladovy krém ..
Zaklad tvoti krém (emulze) pripravovany teplou cestou (svai‘enim) ze Zloutki, cukru, mléka, smetany,
ochucovacich a aromatickych prisad.




Rozdéleni likéru dle chuti extraktu nebo likérového zakladu:
e BYLINNE - obsahuji vyluh z bylin a kofeni (kiiry citrusi)
e OVOCNE - obsahuji vyluh z ovocnych plodii nebo kiir
Grand Marnier, Cointreau, Malibu, Curacao Lemon, Orange, Blue - z kiiry pomerancii curacao

Kahlua, Amaretto di Saronno - sladkohoiky mandlovy likér, Griotte - z vi§nové §tavy se slivovici a
pravym rumem, Maraschino - z vi$ni nebo tfesni marasca z Dalmacie

e COKOLADOVE, KAKAOVE, VAJECNE, VANILKOVE
Bols Advocaat, Baileys, Créme de café, Créme de cacao ..

5. Prehled uSlechtilych destilata

a) destilaty z vinné révy - konak, brandy, ouzo, pernod

KONAK

- oblast Charente, kolem mésta Cognac, rozdélena na 6 regioni
- z odrtd bilé vinné révy s vysokym obsahem kyselin

- obsah alkoholu do 45 %

- Ciry destilat ziskany vicestupiiovou destilaci zraje v sudech z bilého limousinského dubu (100leté)
- zranim ziska jemnou chut’, barvu (vyluh ze sudu - tanin), aroma
- jakost ovlivnéna staiim!

- nejlepsi - mezi 20 az 40 lety - po 50 roce kvalita klesa

- béhem zrani ptelévani a slévani - omezeni vlivu kysliku

- Mariage = michani konaku rizného stafi a piv
pro dosazeni standardnich chutovych a aromaticky astnosti.

Oznacovani stari konaku: 7 IR

*** V.S, 2az5let 74 '
V.S.0.P., V.O. 5az 10 let ALY
Napoléon 7az 15 let COURYOISIER
X.0. 20 a vice let ( &7 4
Extra 30 a vice let e

Staii konaku oznacéené na etiketé se tvyka nejmladsi sloZky COUPE (smési) konaku!
(smés obsahuje i vyrazné starsi konaky)

Minimalni doba zrani kotiaku - 2 roky!

Nejvétsi producenti koniaku - HENNESSY, COURVOISIER, CAMUS, BISQUIT, MARTELL, REMY MARTIN

BRANDY = VINOVICE

- destilat z révového vina vyrobeny mimo oblast Charente

- zraje v dubovych sudech a vyzraly se Fedi destilovanou vodou na poZadovany obsah alkoholu

- doba zrani minimalné 3 roky ,

- dal$i nazvy uzivané v jinych zemich - VINJAK, VIGNAC, WEINBRAND, ARMAGNAC, F
2
';%

VINOVICE (napt. Slovignac Brandy, Stock Brandy original, Pliska)
- Pozor - oznaceni Cherry Brandy, Apricot Brandy, Raspberry Brandy oznacuje destilat
ziskany palenim jinych surovin nez vina - tfesni (tfesovice), merun¢k (merunkovice) ...

J FRENCH

BRANDY

ARMAGNAC - destilat z bilych hroznl z oblasti GASCOGNE v Pyrenejich
Zraje v dubovych sudech z Gersu - vliv na chut’!
Odlisnou chut’ od konaku zpiisobuje pfidavek bylin liskovych orfi§kiu a $vestek do vina!

ouzo =
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- fecky vinny destilat s anyzovou prichuti (i dalsi druhy koteni). Uziva se jako aperitiv.

3
PERNOD, PASTIS
- francouzsky vinny destilat s anyzovou prichuti. Odstin dle doby zrani.Uziva se jako aperitiv.




b) destilaty z cukrové titiny

KARIBSKY RUM = PRAVY RUM

Vyroba - kvaSenim zapary z cukrové titiny se ziska alkoholicky zaklad,
destilaci se pak oddéli alkohol, ktery zraje v dubovych sudech
ve 3 fazich. Zrani probiha za vysokych teplot 2-15 let i vice.
Tmavé rumy zraji v dalich fazich v sudech od sherry.

Obsah alkoholu ¢ini 40% obj.
Rozdéleni podle postupu zrani a barvy rumu:

e BILE rumy - lehké - zraji 3 aZ 5 let - ne v novych sudech
e SVETLE HNEDE rumy - golden - zraji 5 az 8 let
e TMAVE rumy - pIné vyzralé - zraji 10 az 15 let

Nejvice producenti karibského rumu je na ostrovech jako
Jamajka, Kuba, Portoriko, Barbados...
Konzumuji se samostatné nebo jako souc¢ast michanych napoja.

C) destilaty z jalovce

GIN

- anglicky destilat s chuti jalovce

- z chutové neutralniho lihu, ktery se predestilovava s jalovcovymi bobulemi, kofenim a kiirami z citrusi
(kardamom, koriandr, and¢lika, hotké mandle, anyz..)

- lih se ziskava z obili e |

Typy ginu dle zpisobu vyroby: £ RN

DISTILLED GIN - destilace pres platény saek s ochucujicimi piisadami = tepla cesta _ (\l
wok

COMPOUND GIN - smichanim lihu s éterickvmi oleji z ochucovacich prisad = studena cesta

- NEZRAJE, skladuje se ve sklenénych nadobach (neni nutné vyrovnat nebo upravit chut’)
- vyjimka - GOLDEN GIN - zraje v dubovych sudech pro ziskani barvy a chuti!

- DRY GIN = suchy, neptislazovany
- znacky - BEEFEATER, GORDON'S, GILBEY 'S, PLYMOUTH GIN

GENEVER
- holandsky destilat s chuti jalovce, ktery se vyrabi stejné jako gin
- alkohol se ziskava ze smési obili obsahujici min. 30 % Zita

BOROVICKA
- destilat z jalovcovych bobuli, zraje v kameninovych nadobach

d) destilaty z obilovin_a koieni

ABSINT

- zeleny destilat z koreni, barveny vytazkem z pelyiiku a chlorofylu.
Nebezpeci - jedovaty olef THUJON z vermutového kofeni

- ABSINTISMUS

- nazev podle hotké latky absinthinu

- obsah alkoholu ¢ini az 70%.




AKVAVIT

- kminovy a anvzovy destilat ochuceny smési bylin a koi‘eni
- n¢které druhy se staii v sudech od portského nebo sherry

- Italie, Svédsko, Norsko

LINIE AQUAVIT s rovnikovou zralosti
v sudech od sherry 2x pies rovnik, teplota a pohyb zplsobuji zmény chuti,
na zadni strané etikety se uvadi nazev lodi a doba zrani.

e) destilaty z obilovin

VODKA

- destilat z obilovin nebo brambor (. |
- vyrabi se vicestupiiovou destilaci zkvasené zapary a naslednou filtraci
pies aktivni uhli, ktera zajistuje jemnou chut’ (nepiijemnou chut ﬁ b

zpusobuji vyssi alkoholy)

- ma neutralni chut’ a vini
- druhy:

o (isté vodky - vybérové
¢ ochucené vodky

WODKA

WYBOROWI
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WHISKY, WHISKEY

- destilat z obilovin nebo sladu
- nazev Whisky - se uziva pro vyrobky ze Skotska a Kanady, Whiskey - pro vyrobky z USA a Irska

Irska whiskey - vyrabi se z je¢ného sladu (malt whiskey), jemna chut’

Skotska whisky - zraje minimalné 3 roky v sudech z dubu (od sherry)

a) MALT =z je¢ného sladu su§eného nad kouiem z rageliny, ma vyraznou chut’ ¢

- ¢ista malt whisky pod oznacenim SINGLE MALT \AMESOy
b) BLENDED WHISKY - smés i 50 druhi whisky, .,%,

- zaklad tvori GRAIN whisky a chut’ MALT whisky!
- stafi uvadéné na etiketé oznacuje staii nejmladsi whisky ze smési %

IRISH WHISKEY.

¢) GRAIN = z obili (je¢men, oves, zito ..), jemné&jsi chut’

BLENDED SCOTCH WHISKY

Bourbon whiskey - KENTUCKY - ze smési obili obsahujici 51 % kukufice
- zraje v novych sudech z bilého zevnitit 0Zehnutého dubu

- zmény T béhem zrani maji vliv na vyluh ze sudu

- doba zrani je minimaln¢ 2 roky

- michaji se vzajemné pouze whisky z 1 skladu

Tennessee whiskey - zraje 4 aZ 6 let v novych zevnitf vypalovanych dubovych sudech
- filtruje se pres 3 m vrstvu di‘evéného javorového uhli - pro zjemnéni chuti
- michaji se vzdjemné pouze whisky z 1 skladu!

Kanadska whisky - zraje minimalné 3 roky v pouzitych vypalovanych sudech ‘,
- svétlejsi, jemna a leh¢i RVE WHISKEY
- RYE whisky - ve smési obili je vysoky podil zita :

ARA
- destilat z rvze nebo datlové ¢i kokosové Stavy




f) destilaty z ovoce = palenky

Ttesnovice, Merunkovice, Hruskovice, Slivovice, Malinovy destilat, Jefabinovy destilat .....

Calvados = destilat ze zkvaSenych jablek, zraje v dubovych sudech | 1
X
L
g) ostatni destilaty
GRAPPA '“?%‘ =l CET
- destilat z matolin (zbytkl po lisovani hroznt), italsky ; t\?v“\"l"\i ‘ 8ans d’ige
orgent Roger GROULT |
TEQUILA : :
| e
- destilat z modré agave -

- nazev TEQUILA muze nést pouze destilat vyrobeny v provincii JALISCO ve sti‘ednim Mexiku,
ostatni destilaty maji nazev MEZCAL

o Silver - lahvovani ihned po destilaci
e Gold - lahvovani po zrani v dubovych sudech

6. Vliv zpusobu vyroby na cenu

- mnozstvi technologickych operaci

- doba zrani (stafeni) a zpisob zrani (sudy, tanky, kad¢ ..)

- srovnani dle ceny: konzumni lihoviny - Fezané - znackové a uslechtilé (nejdraZzsi)

7. Vyznam znacky

pro vyrobce:
- ochranna znamka chrani tvar lahve, etiketu, nazev a slozeni vyrobku

- musi zarucit stalé slozeni a chut’
- reklama
- proslulé znacky jsou zarukou kvality

pro spotiebitele:
Znacky = zaruka jakosti, pfisného dodrzovani technologie, naro¢ného vyrobniho postupu dle chranénych receptur
Umoziuji spotiebiteli orientaci na trhu!

8. Obsah alkoholu v lihovinach

20 az 80 %, vyjimka - emulzni likéry, mohou obsahovat i pouze 16 % alkoholu

9. Podavani lihovin

Silné chlazené (i s ledem) - suché a znackové; chlazené - polosuché; p¥i pokojové T - sladké
Kalisky nebo odlivky o objemu 30, 60, 90 ml. Specialni nazvy - napoleonka, whiskovka ...



