Rozdělení pekárenských výrobků

1. Chléb
· mouka + voda + sůl + droždí (a zlepšující přípravky) nebo kvas 
· chleby, kde převažuje pšeničná mouka, se kypří - …………………………………………………………………
· chleby, kde převažuje žitná mouka, se kypří - ……………………………………………………………………..
· kvalitní dobře vypečený chléb má být na pohmat - hutný, zvonivý, kůrka musí být tuhá 
[image: http://media.vlasta.cz/photos/2013/07/29/14795-pecivo-2.jpg](kůrka zadržuje v bochníku vodu a brání stárnutí chleba)
[image: http://i.idnes.cz/09/072/gal/PET2c7c32_cere.jpg][image: http://sjidelnicek.cz/pix/y/518.jpg]
[image: http://media.novinky.cz/314/353148-top_foto1-17c02.jpg?1357387201]






Tržní druhy chleba - …………………………………………………………………………………………………

2. Běžné pečivo
· hladká pšeničná mouka + droždí + voda + sůl + zlepšující přípravek + další přísady např. tuk, cukr…
· pečivo má velmi krátkou životnost (čerstvost), expeduje se ještě horké, po 4 až 6 hodinách stárne

· druhy - rohlíky, banketky, housky (raženky), pletýnky, hvědičky (kaiserky), žemle, bulky, kornspitz, 
[image: Dalamánek]                 dalamánky, bagety, cornbagety, veky …..
· na povrchu sypané solí a kmínem, sýrem, mákem či různými semínky
[image: Ra&zcaron;enka][image: http://www.penam.cz/cs/nase-vyrobky/pecivo-bezne/pecivo-nebalene/pecivo-rustikalni-70-g-34167/pecivo-rustikalni-70-g-2.jpg][image: Pletýnka][image: Hv&ecaron;zdi&ccaron;ka]


[image: http://www.pekarstviulifku.cz/pictures/big/001a%20rohlik%20rovn%C3%BD%20m%C3%A1k%20upr%203.jpg]

[image: Konbageta]
[image: https://www.rohlik.cz/images/grocery/products/8791/ca/824251-1395057060-300.jpg][image: Grahamová žemle se sýrem][image: Hamburgerová bulka][image: Zrnná špička (kornspitz)]





3. Jemné pečivo
· dražší, obsahuje tuk, cukr, rozinky, ořechy a náplně 
· díky obsahu tuku má delší trvanlivost - čerstvé 2-3 i více dnů v chladném, suchém a čistém prostředí
· druhy:  
Sladké - koláče, šátečky, hřebeny, šneci, taštičky, kapsy, uzlíky, záviny, vánočky, buchty, vdolky,  
[image: Hřeben s makovou náplní]               listové rohlíčky, loupáčky, plundry, koblihy - smaží se, vdolky, bábovky ….
[image: Pe&ccaron;ivo bez cukru][image: http://www.pekarstvi-fiala.cz/img_vyrobky/loupacek.jpg]Slané - sýrové tyčinky, pizza copy, škvarkové pagáčky, rohlíčky ….
[image: Vánočka s rozinkami][image: Koláč s borůvkami mini]


[image: http://www.kopek.sk/gallery/big/jemne-pecivo-slane.jpg]



4. Speciální pekařské výrobky
· [image: Perník citron]blízké cukrářských výrobkům - trvanlivost 3-5 dní
· [image: http://www.regionalni-znacky.cz/upload/products/11/prec.-4.jpg]různé druhy trvanlivých suchých a křehkých výrobků - slané tyčinky, preclíky, suchary ….
     možno skladovat několik týdnů - dokonale zabalené a v suchu
· [image: http://www.bezlepkovadieta.cz/data/pictures_items/BEZLEPKOVE-MUFFINY-220G-110473_2.jpg][image: http://www.pekarstviulifku.cz/pictures/big/01%20precl%C3%ADk%20kulat%C3%BD%20JPG.jpg][image: http://katalog.jipek.cz/galerie/obrazky/image.php?img=40987&x=800&y=600]bezlepkové výrobky - neobsahují pšeničnou mouku!
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